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GRACIES PER DEIXAR-NOS FORMAR

PART DEL VOSTRE DIA
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La nostra cuina
explica histories i volem
crear |la teva en un dia tan
especial. Volem que tinguis
una experiencia gue perduri
al vostre record i a lo
vostra memoria. Cada
esdeveniment que creem és
Unic i personalitzat, i el

teu també ho sero
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LA NOSTRA CUINA

PREMIADA AMB 1 ESTRELLA MICHELIN I'1 SOL REPSOL, TRANSMET CREATIVITAT,
VANGUARDIA | TRADICIO. UNA CUINA ON L'ESTACIONALITAT | EL CULTE AL
PRODUCTE REFLEXEN LA NOSTRA MANERA DE SER, ON L'ENTORN | EL PAISATGE
SON ELS PRINCIPALS ACTORS D'AQUESTA PEL-LICULA DE SOMNI, CUINANT
AQUELLS PRODUCTES QUE ENS BRINDA L'HORTA, LA LLOTJA I EL CAMP.

RESPECTEM LA TERRA, EL RIU | EL MAR FENT SERVIR PRODUCTES FRESCOS,
LOCALS | DE TEMPORADA. LA NOSTRA PROPOSTA ES SOLIDA, D'ARRELS, GUSTOSA
| REFINADA. TAMBE ES EQUILIBRADA, ARMONICA | LLEUGERA, PLENA DE TEXTURES

| MATISOS QUE LA FAN UNICA.
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APERITIU L' ALIANCA

COPA DE CAVA | SNACKS DE
BENVINGUDA

BARRA DE BEGUDES

ESFERA DE TARONJA AMB VERMUT
MELO-MOJITO

LA NOSTRA LLAUNA D’'APERITIU
AMETLLETES MIMETIQUES FONDANTS

CANELO DE PIQUILLO | AMANIDA
RUSSA

BLINI DE TRUITA DE RIU | FORMATGE
DE CABRA

TARTALETA DE CALAMAR

XUPA-XUP DE FOIE, XOCOLATA |
FESTUC

BOMBO DE PATE AMB ORELLANES
CROQUETES

PATATA SUFLADA FARCIDA D'OU |
TOFONA

BUNYOL BBQ

LA NOSTRA BOMBA DE PEROL |
SALSA BRAVA

LLAGOSTI CRUIXENT AMB ESCUMA
DE BLAT DE MORO

ARROS DE BOLETS | ESPARRECS

APERITIU L' ALIANCA
ESPECIAL

COPA DE CAVA | SNACKS DE
BENVINGUDA

BARRA DE BEGUDES

ESFERA DE TARONJA AMB VERMUT
MELO-MOJITO

LA NOSTRA LLAUNA D'APERITIU
AMETLLETES MIMETIQUES FONDANTS

CANELO DE PIQUILLO | AMANIDA
RUSSA

BLINI DE TRUITA DE RIU | FORMATGE
DE CABRA

TARTALETA DE CALAMAR

XUPA-XUP DE FOIE, XOCOLATA |
FESTUC

BOMBO DE PATE AMB ORELLANES
CROQUETES

PATATA SUFLADA FARCIDA D'OU |
TOFONA

BUNYOL BBQ

LA NOSTRA BOMBA DE PEROL |
SALSA BRAVA

LLAGOSTI CRUIXENT AMB ESCUMA
DE BLAT DE MORO

ARROS DE BOLETS | ESPARRECS
GILDA D'ANXOVA | BACALLA FUMAT
PIZZETA L'ALIANCA

PANET AL VAPOR DE PANXETA
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APERITIU L"ALIANCA
PREMIUM

COPA DE CAVA | SNACKS DE
BENVINGUDA

BARRA DE BEGUDES

ESFERA DE TARONJA AMB VERMUT
MELO-MOJITO

LA NOSTRA LLAUNA D’'APERITIU
AMETLLETES MIMETIQUES FONDANTS

CANELO DE PIQUILLO | AMANIDA
RUSSA

BLINI DE TRUITA DE RIU | FORMATGE
DE CABRA

TARTALETA DE CALAMAR

XUPA-XUP DE FOIE, XOCOLATA |
FESTUC

BOMBO DE PATE AMB ORELLANES
CROQUETES

PATATA SUFLADA FARCIDA D'OU |
TOFONA

BUNYOL BBQ

LA NOSTRA BOMBA DE PEROL |
SALSA BRAVA

LLAGOSTI CRUIXENT AMB ESCUMA
DE BLAT DE MORO

ARROS DE BOLETS | ESPARRECS
GILDA D'ANXOVA | BACALLA FUMAT
PIZZETA L'ALIANCA

PANET AL VAPOR DE PANXETA

ROLL DE STEAK TARTAR

PAPERINA DE “FRITANGA”

“CATALAN" CHEESE BURGER



BARRES COMPLEMENTARIES

. SO FORMATGES ARTESANS
‘ a 8 VARIETATS DE FORMATGES CATALANS
AMB TORRADETES | FRUITES

PERNIL 100 % IBERIC DE GLA |

COCA DE FORNER

TALLAT AL MOMENT PER UN MESTRE
TALLADOR DE PERNIL

XARCUTERIA FINA

ASSORTIMENT D'EMBOTITS
DELICATESSEN D'EN JORDI VILARRASA
D'OLOT

CINTURO D'OSTRES

OSTRES "ESPECIALS N°3" OBERTES AL
MOMENT

CAVIAR
CAVIAR RUS ECOLOGIC | VODKA

PIANO OYSTER BAR

JAZZ TOCAT AL PIANO, AMB CANTANT,
BATERIA | SERVEI D'OSTRES

BRASA

ENFILALLS DE PRIMERA QUALITAT FETS
AL NOSTRE BRASER

COCKTAIL BAR

PREPARACIONS DE COCKTAILS EN VIU
DURANT L'HORA DE L"APERITIU
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A TAULA
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PROPOSTES DE MENU

MENU 1

APERITIU
L"ALIANC A

PLATS
TOMAQUET, LLAGOSTINS CUITS,
CASPATXO VERD | TERRA D'OLIVES

XAl SENSE FEINA, PURE D'ALBERGINIA,
IOGURT, CUSCUS A LA CATALANA

PREPOSTRE
COPA DE POMA VERDA, LLIMA,
ALFABREGA

PASTIS DE NOCES

MOUSSE DE FORMATGE BLAU AMB
PERES

SELECCIO DE VINS

VORA LA MAR
Pansa blanca - D.O.Alella

REBELDES NEGRE
Garnatxa, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarel:-lo, parellada - D.O. Cava
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MENU 2

APERITIU
L'ALIANC A

PLATS
COCA DE SARDINA AMB PIQUILLOS,
BROTS | VINAGRETA DE VI

CUA DE BOU DESOSSADA, CEBETES |
TOMAQUETS SEMISECS

POSTRES

COPA DE POMA VERDA, LLIMA,
ALFABREGA

PASTIS DE NOCES
TARTALETA DE FRUITA DE TEMPORADA

SELECCIO DE VINS

VORA LA MAR
Pansa blanca - D.O.Alella

REBELDES NEGRE
Garnatxa, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarel:-lo, parellada - D.O. Cava
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MENU 3

APERITIU
L"ALIANC A

PLATS

CANELO DE PULARDA ROSTIDA AMB
BEIXAMEL DE TOFONA

LLUC, EL SEU PIL PIL, MUSCLOS,
ALGUES

POSTRES
GIN-LEMON-TONIC EN TEXTURES

PASTIS DE NOCES

MOUSSE DE FORMATGE BLAU AMB
PERES

SELECCIO DE VINS

VORA LA MAR
Pansa blanca - D.O.Alella

REBELDES NEGRE
Garnatxa, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarel:-lo, parellada - D.O. Cava
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MENU 4

APERITIU
L'ALIANCA

PLATS
VIEIRES AMB BOTIFARRA NEGRA |
COLIFLOR ROSTIDA I EN CREMA

TERRINA DE GARRINET AMB FRUITS
VERMELLS

POSTRES
GIN-LEMON-TONIC EN TEXTURES

PASTIS DE NOCES
VAINILLA | XOCOLATA BLANCA
CARAMEL:LITZADA

SELECCIO DE VINS

VORA LA MAR
Pansa blanca - D.O.Alella

REBELDES NEGRE
Garnatxa, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarel-lo, parellada - D.O. Cava
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MENU 5

APERITIU
L’ALIANCA

PLATS
FOIE MICUIT, POMA, REDUCCIO DE
RATAFIA | NOUS

LLOBARRO, SALSA DE CAVA, OUS DE
SALMO | VERDURETES

POSTRES
COPA DE POMA VERDA, LLIMA,
ALFABREGA

PASTIS DE NOCES
AMETLLA EN 5 TEXTURES

SELECCIO DE VINS

VORA LA MAR
Pansa blanca - D.O.Alella

REBELDES NEGRE
Garnatxa, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarel:lo, parellada - D.O. Cava
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MENU 6

APERITIU
L'ALIANCA

PLATS
“COCKTAIL” DE LLOBREGANT, PINYA |
CREMOS D'ALVOCAT

RAP, CREMA DE SAFRA, CITRICS |
PASTANAGA

POSTRES
COPA DE POMA VERDA, LLIMA,
ALFABREGA

PASTIS DE NOCES
PASTISSET DE XOCOLATA | NOU
PECANA

SELECCIO DE VINS

VORA LA MAR
Pansa blanca - D.O.Alella

REBELDES NEGRE
Garnatxa, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarel:lo, parellada - D.O. Cava
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LA CARTA

APERITIUS APERITIU L’ALIANCA
APERITIU L'ALIANCA ESPECIAL

APERITIU L'"ALIANCA PREMIUM

ENTRANTS TOMAQUET, LLAGOSTINS CUITS, GASPATXO VERD | TERRA D'OLIVES
COCA DE SARDINA | PIQUILLOS, BROTS | VINAGRETA DE VI

“COCKTAIL” DE LLOBREGANT, PINYA | CREMOS D'ALVOCAT

FOIE MICUIT, POMA, REDUCCIO DE RATAFIA | NOUS

VIEIRES AMB BOTIFARRA NEGRA | COLIFLOR ROSTIDA | EN CREMA

CANELO DE PULARDA ROSTIDA AMB BEIXAMEL DE TOFONA

PLATS PRINCIPALS LLUC, EL SEU PILPIL, MUSCLOS, ALGUES
RAP, CREMA DE SAFRA, CITRICS, PASTANAGA

LLOBARRO, SALSA DE CAVA, OUS DE SALMO, VERDURETES

XAl SENSE FEINA, PURE D'ALBERGINIA, IOGURT, CUSCUS A LA CATALANA
CUA DE BOU DESOSSADA, CEBETES, TOMAQUETS SEMISECS

TERRINA DE GARRINET AMB FRUITS VERMELLS

FILET DE VEDELLA, PATATA A LA FORQUILLA AMB ROMANI | PEBROT CRISTALL

PREPOSTRES COPA DE POMA VERDA, LLIMA | ALFABREGA
CIN-LEMON-TONIC EN TEXTURES

POSTRES VAINILLA | XOCOLATA BLANCA CARAMEL-LITZADA
TARTALETA DE FRUITA DE TEMPORADA

AMETLLA EN 5 TEXTURES

PASTISSET DE XOCOLATA | NOU PECANA

MOUSSE DE FORMATGE BLAU AMB PERES

TAULA DOLCA: 6 PECES PER PERSONA
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V 4

MENU COCKTAIL

Vols celebrar el teu esdeveniment d'una
manera diferent? T'oferim la possibilitat
de fer un menud com aquest a peu dret.

APERITIU L'ALIANCA PREMIUM

COPA DE CAVA | SNACKS DE BENVINGUDA
BARRA DE BEGUDES

ESFERA DE TARONJA AMB VERMUT
MELO-MOJITO

LA NOSTRA LLAUNA D'APERITIU

AMETLLETES MIMETIQUES FONDANTS
CANELO DE PIQUILLO | AMANIDA RUSSA
BLINI DE TRUITA DE RIU | FORMATGE DE CABRA
TARTALETA DE CALAMAR

XUPA-XUP DE FOIE, XOCOLATA | FESTUC
BOMBO DE PATE AMB ORELLANES
CROQUETES

PATATA SUFLADA FARCIDA D'OU | TOFONA
BUNYOL BBQ

LA NOSTRA BOMBA DE PEROL | SALSA BRAVA
LLAGOSTI CRUIXENT AMB ESCUMA DE BLAT DE MORO
ARROS DE BOLETS | ESPARRECS VERDS
GILDA D'ANXOVA | BACALLA FUMAT

PIZZETA L'ALIANCA

PANET AL VAPOR DE PANXETA

ROLL DE STEAK TARTAR
PAPERINA DE “FRITANGA”

“CATALAN” CHEESE BURGER

BARRES

DE XARCUTERIA FINA

DE PERNIL 100 % IBERIC DE GLA | COCA DE FORNER
DE FORMATGES CATALANS

DE BRASA AMB 2 TIPUS D'ENFILALLS

PLATETS

TOMAQUET, LLAGOSTINS, GASPATXO VERD | OLIVES
CANELO DE PULARDA ROSTIDA | BEIXAMEL DE TOFONA
VIEIRES, BOTIFARRA NEGRA | CREMA DE COLIFLOR

TAULA DOLCA
6 PECES PER PERSONA
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BLANCS
VORA LA MAR

Pansa Blanca
Celler Alta Alella
D.O. Alella

LASURREAL

Sauvignon blanc,
garnatxa blanca

Celler Turd Negre
D.O. Emporda

TERRA DE GODOS
Albarifo

Celler Pedralonga
D.O. Rias Baixas

OLIVER CONTI GW

Gewlrztraminer
Celler Oliver Conti
D.O. Emporda

CHIVITE LEGARDETA
Chardonnay
Celler Chivite
D.O. Navarra

FINCA LA GARRIGA

BLANC

Chardonnay
Celler Peralada
D.O. Emporda

ROSATS
INSPIRADOR ROSAT

Garnatxa, syrah
Celler Peralada

D.O. Emporda

CHIVITE LAS FINCAS
Garnatxa
Celler Chivite
D.O. Navarra 3 Riberas

EL CELLER

NEGRES
INSPIRADOR

Cabernet Franc, samsad,
saquvignon
Celler Peralada

D.O. Emporda

REBELDES
Garnatxa negra, syrah
Celler Rebeldes
D.O. Montsant

LA SALCEDA
Tempranillo
Celler Vifia Salceda
D.O.Q. Rioja

AMFITRIO

Samsd, cabernet
sauvignon, syrah, merlot
garnatxa
Celler Peralada

D.O. Emporda

ANIMA DEL PRIORAT

Samsd, cabernet
sauvignon, syrah,
garnatxa
Celler Casa Gran del
Siurana
D.O.Q. Priorat

FINCA MALAVEINA

Garnatxa negra,
cabernet franc,
cabernet sauvignon
Celler Peralada

D.O. Emporda
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ESCUMOSOS

STARS BRUT NATURE
RESEVA

Macabeu, xarel-lo,
parellada
Celler Peralada
D.O. Cava

STARS TOUCH OF
ROSE

Garnatxa negra, pinot
noir
Celler Peralada
D.O. Cava

PRIVAT BRUT NATURE
RESERVA

Xarel-lo, macabeu,
perallada, chardonnay
Celler Privat

D.O. Cava

JULIA BERNET EXSUM
BRUT NATURE

Xarel-lo, chardonnay
Celler Julia Bernet
D.O. Corpinnat

TAITTINGER BRUT
RESERVA

Pinot meunier, pinot noir,
chardonnay

Celler Taittinger

A.O.C. Champagne



A

RESSOPO

MINI HOT DOG
MINI BIKINI
COCA DE SUCRE
ENFILALL DE FRUITA
GOMINOLES

MES A MES...

BARRA LLIURE

BARRA LLIURE EXCLUSIVA
DE COCKTAILS AMB UNA
AMPLIA SELECCIO DE
BEGUDES

MENU INFANTIL

APERITIU TRIAT A LA BODA +
PASTA AMB SALSA DE TOMAQUET | FORMATGE +
FILET DE VEDELLA AMB PATATES FREGIDES +

PASTIS DE NOCES
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PREUS, CONDICIONS | NOTES GENERALS

ELS MENUS INCLOUEN

e COPA DE CAVA DE BENVINGUDA, APERITIUS | MENU.

e BODEGA.

e DEGUSTACIO DEL MENU PER UN MAXIM DE 6 PERSONES.

e MINUTES DEL MENU AMB L'IMATGE DE L'ALIANCA, PERSONALITZADES AMB
LA DATA | EL NOM DELS NUVIS/ES.

SERVElI DE CAMBRERS (1 PER CADA 10 COMENSALS), MAITRE, CUINERS |
XEF.

PETIT PASTIS DE NUVIS.

ELS MENUS NO INCLOUEN

eEL LLOGUER DE L'ESPAI | EL CANON D'US DE LA CUINA, AIXI COM CARPES,
GENERADORS O IL-LUMINACIO EXTRA QUE REQUEREIXI L'ESPAI/FINCA.

e LA BARRA LLIURE.

eEL RESSOPO.

e LES BARRES EXTRES.

eEL MOBILIARI | EL PARAMENT DE TAULA.

e MUNTATGE | DECORACIO DE LA CERIMONIA.

e ALTRES PROVEIDORS (FLORS, DJ, FOTOGRAF, ETC.).

e10 % IVA.

ELS NOSTRES MENUS SON TOTALMENT ORIENTATIUS | ES PODEN

MODIFICAR A GUST DEL CLIENT. ES PODEN INTERCANVIAR ELS

PLATS DELS MENUS, ENCARA QUE PODEN ESTAR SUBJETCTES A
MODIFICACIONS EN EL PREU.

LA PROVA DE MENU ES REALITZARA EN DIES LABORABLES | SSHAURA DE CONCRETAR AMB
UN MAXIM DE 3 MESOS ABANS DE LA DATA. TAMBE ES POT CONTRACTAR EL BANQUET
SENSE REALITZAR-LA. ES TOTALMENT GRATUITA PER BANQUETS DE MES DE 100
CONVIDATS. EN CAS DE SER INFERIOR S'THAURA D'ABONAR LA TOTALITAT DEL PREU PER
COMENSAL DE LA PROVA. EN CAS DE REALITZAR-SE EN CAP DE SETMANA (DIVENDRES
NIT, DISSABTE MIGDIA | NIT, | DIUMENGE MIGDIA) TAMBE S'"HAURA D'ABONAR EL PREU
TOTAL PER PERSONA, INDEPENDENTMENT DEL NUMERO DE COMENSALS CONTRACTATS.
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PREUS, CONDICIONS | NOTES GENERALS

" ELS PREUS NO SON VALIDS PER A
BANQUETS INFERIORS A 100 ADULTS.

o PER UN MINIM DE 100 ADULTS NO HI
HAURA INCREMENT DE PREU.

o PER UN MINIM DE 90 ADULTS HI HAURA
UN SUPLEMENT DEL 10% DEL PREU
TOTAL DEL MENU.

o PER UN MINIM DE 80 ADULTS HI HAURA
UN SUPLEMENT DEL 15% DEL PREU
TOTAL DEL MENU.

o PER MENYS DE 80 ADULTS HI HAURA
UN SUPLEMENT DEL 20% DEL PREU
TOTAL DEL MENU.

EL PREU DEL MENU INFANTIL | DE L'STAFF
SERA DEL 50 % DEL PREU TOTAL DEL
MENU D'ADULT.

ELS PREUS CORRESPONEN A LA
TEMPORADA DE 2023-2024, PERO
PODEN ESTAR SUBJECTES A INCREMENTS
DE TARIFES ANUALS | VARIACIONS DE
MERCATS PER A ANYS POSTERIORS.

PER A FER LA RESERVA | CONCRECIO DE
LA DATA DE LA BODA S'HA D'EFECTUAR

UNA PAGA | SENYAL DE 2.000€ (MES EL
10% IVA), QUE NO SERA RETORNABLE EN
CAS D'ANUL-LACIO.

UNA VEGADA REALITZADA LA PROVA DE
MENU, ES REALITZARA UN ALTRE
PAGAMENT DE 2.000€ (MES EL 10% IVA),
QUE NO SERA RETORNABLE EN CAS
D'ANUL-LACIO.
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PREUS, CONDICIONS | NOTES GENERALS

A EFECTES DE FACTURACIO:
c30 DIES ABANS DEL BANQUET
S’"HAURA DE NOTIFICAR EL NUMERO
APROXIMAT DE COMENSALS, AIXI
COM REALITZAR EL PAGAMENT DEL
50% DE L'ESDEVENIMENT, QUE NO
SERA RETORNABLE EN CAS
D'ANUL-LACIO POSTERIOR.
c10 DIES ABANS DEL BANQUET
S'THAURA DE NOTIFICAR EL NUMERO
DEFINITIU DE COMENSALS, AIXI COM
REALITZAR EL 50 % DEL PAGAMENT
RESTANT, QUE NO SERA RETORNABLE
EN CAS D'ANUL-LACIO. TOTES LES
CANCEL-LACIONS POSTERIORS A
AQUESTA DATA ES COBRARAN EN LA
SEVA TOTALITAT.

OFERIM EXCLUSIVITAT REAL AMB EL
NOSTRE CLIENT FENT NOMES UN
ESDEVENIMENT PER DIA, GARANTITZANT
AIXI UN RESULTAT OPTIM.

EN EL CAS QUE LES FINQUES/ESPAIS
ESCOLLITS PELS NUVIS/ES NO

DISPOSIN D'UN PLA B EN CAS DE ESTAREM ENCANTATS
PLUJA, SERA NECESSARI EL LLOGUER D'’AJUDAR-VOS A
D'UNA CARPA ANTI-PLUJA PER PODER CONFECCIONAR EL
DUR A TERME L'ESDEVENIMENT VOSTRE MENU IDEAL,
CORRECTAMENT | AMB GARANTIES AIXi COM
D'EXIT. SI FINALMENT EL CLIENT OPTA D'’ASSESSORAR-VOS |
PER NO LLOGAR AQUESTA CARPA ACOMPANYAR-VOS EN
EXTRA, ENS RESERVEM EL DRET DE NO UNA VISITA A
FER L'ESDEVENIMENT. L'ESPAI/FINCA QUE
ESCOLLIU.
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GRACIES PER LA CONFIANCA

EFt volem tornar a donar

es gracies

inmensament per haver
pensat en nosaltres en
aguest dia tan
important per vosaltres.
Treballarem junts per
ter d'aquesta

celebracid un

moment inolvidable

ALEX, CRISTINA | TOT L'EQUIP
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