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L’ALIANCA D’'ANGLES

ENTERPRISES 2026-2027

NOUS TRANSFORMONS CHAQUE CELEBRATION
EN UN SOUVENIR INOUBLIABLE



MERCI DE NOUS AVOIR PERMIS

DE PARTICIPER A VOTRE
JOURNEE

L"/ALIANCA D'ANGLES



Notre cuisine raconte des
histoires, et nous souhaitons
créer la vétre pour cette
journée si spéciale. Nous
voulons vous offrir une
expérience inoubliable.
Chaque événement que nous
organisons est unique et
personnalisé, et le votre le

sera aussi.
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NOTRE CUISINE

DISTINGUE AVEC UNE ETOILE MICHELIN ET DEUX SOLEILS REPSOL, LE RESTAURANT
INCARNE LA CREATIVITE, L'INNOVATION ET LA TRADITION. UNE CUISINE OU LE
RESPECT DE LA SAISONNALITE ET LA VALORISATION DU PRODUIT REFLETENT NOTRE
PHILOSOPHIE, OU L'ENVIRONNEMENT ET LE PAYSAGE SONT LES ACTEURS
PRINCIPAUX DE CETTE HISTOIRE ONIRIQUE, SUBLIMEE PAR LES PRODUITS DU
JARDIN, DU MARCHE ET DES CHAMPS.

NOUS RESPECTONS LA TERRE, LA RIVIERE ET LA MER EN PROPOSANT DES
PRODUITS FRAIS, LOCAUX ET DE SAISON. NOTRE CARTE, AUTHENTIQUE ET ANCREE
DANS LA TRADITION, EST SAVOUREUSE ET RAFFINEE. EQUILIBREE, HARMONIEUSE ET
LEGERE, ELLE REGORGE DE TEXTURES ET DE NUANCES QUI LA RENDENT UNIQUE.
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GASTRONOMIE
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APERITIF L"ALIANCA

VERRE DE CAVA ET AMUSE-GUEULES
DE BIENVENUE

BAR A BOISSONS

GILDA CATALANE
MELON-VERMOUTH

ASPIC DE SALPICON DE POULPE
AMANDES FONDANTS

BISCUIT A LA TOMATE

CROUSTILLANT DE POIVRONS
PIQUILLO ET BRANDADE DE MORUE

GATEAU DE MOULES MARINEES
PATE DE POULET

TARTELETTES A LA SALADE RUSSE
CROQUETTE DE VIANDE ROTIE

POMME DE TERRE SOUFFLEE FARCIE
AUX GEUFS ET A LA TRUFFE

BEIGNET BBQ

NOTRE BOMBE DE SAUSAGE ET
SAUCE EPICEE

BONBON A L'OIGNON

APERITIF L’ALIANCA
SPECIAL

VERRE DE CAVA ET AMUSE-GUEULES
DE BIENVENUE

BAR A BOISSONS

GILDA CATALANE
MELON-VERMOUTH

ASPIC DE SALPICON DE POULPE
AMANDES FONDANTS

BISCUIT A LA TOMATE

CROUSTILLANT DE POIVRONS
PIQUILLO ET BRANDADE DE MORUE

GATEAU DE MOULES MARINEES
PATE DE POULET

TARTELETTES A LA SALADE RUSSE
CROQUETTE DE VIANDE ROTIE

POMME DE TERRE SOUFFLEE FARCIE
AUX GEUFS ET A LA TRUFFE

BEIGNET BBQ

NOTRE BOMBE DE SAUSAGE ET
SAUCE EPICEE

BONBON A L'OIGNON
BRIOCHE AVEC CREVETTE

PAIN VAPEUR AU BACON
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APERITIF LT ALIANCA
PREMIUM

VERRE DE CAVA ET AMUSE-GUEULES
DE BIENVENUE

BAR A BOISSONS

GILDA CATALANE
MELON-VERMOUTH

ASPIC DE SALPICON DE POULPE
AMANDES FONDANTS

BISCUIT A LA TOMATE

CROUSTILLANT DE POIVRONS
PIQUILLO ET BRANDADE DE MORUE

GATEAU DE MOULES MARINEES
PATE DE POULET

TARTELETTES A LA SALADE RUSSE
CROQUETTE DE VIANDE ROTIE

POMME DE TERRE SOUFFLEE FARCIE
AUX CEUFS ET A LA TRUFFE

BEIGNET BBQ

NOTRE BOMBE DE SAUSAGE ET
SAUCE EPICEE

BONBON A L'OIGNON
BRIOCHE CREVETTE
PAIN VAPEUR AU BACON
STEAK TARTAR

BOITE D'APERITIF AVEC ANCHOIS



BARRES COMPLEMENTAIRES

FROMAGES ARTISANAUX
8 VARIETES DE FROMAGES ARTISANAUX
AVEC PAIN GRILLE ET FRUITS

JAMBON 100% IBERIQUE
DECOUPE AU MOMENT PAR UN MAITRE
DECHIREUR DE JAMBON

CHARCUTERIE FINE
ASSORTIMENT DE DELICIEUSES
SAUCISSES DE JORDI VILARRASA D'OLOT

CEINTURE D’HU'I\TRES
« SPECIAL N° 3 » HUITRES OUVERTES AU
MOMENT

CAVIAR
CAVIAR RUSSE BIOLOGIQUE ET VODKA

PIANO BAR & HUITRES
DU JAZZ AU PIANO, AVEC CHANTEUR,
BATTERIE ET SERVICE D'HUITRES

BRAISE
BROCHETTES DE PREMIERE QUALITE
PREPAREES SUR NOTRE GRIL

BAR A COCKTAILS
PREPARATION DE COCKTAILS EN DIRECT
PENDANT L'HEURE DE L'APERITIVE
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SUR LA TABLE
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PROPOSITIONS DE MENUS

MENU 1

APERITIF
L'ALIANCA

PLATS
TOMATES - AMANDES - BASILIC -
GERMES ET FEUILLES

AGNEAU - CREME AUX HERBES - AlL
ROTI - COURGETTES

PREPOSTRE
POMME VERTE - CITRON VERT -
MENTHE

DESSERT
PECHE - MIEL - ROMARIN

SELECTION DE VINS

VORA LA MAR
Pansa Blanca - D.O.Alella

REBELDES NOIRS
Garnacha, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarello, parellada - D.O. Cava
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MENU 2

APERITIF
L'ALIANCA

PLATS
COQUILLES SAINT-JACQUES -
CGNOCCHIS - CHOU-FLEUR ROTI - PAINS

COCHON - TUBERCULES - OIGNON

PREPOSTRE
POMME VERTE - CITRON VERT -
MENTHE

DESSERT
MANDARINE - YAOURT - HUILE D'OLIVE

SELECTION DE VINS

VORA LA MAR
Pansa blanca - D.O.Alella

REBELDES NOIR
Garnacha, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarello, parellada - D.O. Cava
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MENU 3

APERITIF
L'ALIANCA

PLATS
CANNELLONI - PULARDA - TRUFFE -
FROMAGE REIXAGO

LOTTE +- PARMENTIER - SUQUET -
TIRABEQUES

PREPOSTRE
CITRON - TONIC + GIN - MERINGUE

DESSERT
CARAMEL - VANILLE - WHISKY

SELECTION DE VINS

VORA LA MAR
Pansa blanca - D.O.Alella

REBELDES NOIR
Garnacha, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA

Macabeu, xarello, parellada - D.O. Cava
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MENU 4

APERITIF
L'ALIANCA

PLATS
POIREAUX CONFITS - BEURRE BLANC -
BRIOCHE - CAVIAR

FILET MIGNON DE BGEUF - CREME DE
FOIE GRAS - CHAMPIGNONS EN
TEXTURES

PREPOSTRE
CITRON - TONIC + GIN - MERINGUE

DESSERT
PECHE - MIEL - ROMARIN

SELECTION DE VINS
VORA LA MAR
Pansa Blanca - D.O.Alella

REBELDES NOIR
Garnacha, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA
Macabeu, xarello, parellada - D.O.
Cava
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MENU 5

APERITIF
L'ALIANCA

PLATS
FOIE MICUIT - ANGUILLE FUME - MAIS -
PAIN AUX EPICES

BAR - CAVA - LEGUMES - EUFS DE
TRUITE

PREPOSTRE
CITRON - TONIC - GIN - MERINGUE

DESSERT
CHOCOLAT - NOISETTE - CAFE

SELECTION DE VINS
VORA LA MAR
Pansa Blanca - D.O.Alella

REBELDES NOIR
Garnacha, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA
Macabeu, xarello, parellada - D.O.
Cava
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MENU 6

APERITIF
L'"ALIANGCA

PLATS
HOMARD - FENOUIL - RAISINS -
CIBOULETTE

TURBOT - SAFRAN - CAROTTE - ORANGE

PREPOSTRE
POMME VERTE - LIME - MENTHE

DESSERT
TABLE DE SUCRES : 5 MINI DOUCEURS
PAR PERSONNE

SELECTION DE VINS
VORA LA MAR
Pansa Blanca - D.O.Alella

REBELDES NOIR
Garnacha, syrah - D.O. Montsant

STARS BRUT NATURE RESERVA
Macabeu, xarello, parellada - D.O.
Cava

-
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LA CARTE
APERITIFS APERITIF L'ALIANGCA

SPECIAL APERITIF L'ALIANGCA
PREMIUM APERITIF L’ALIANGCA

ENTREES TOMATE - AMANDE - BASILIC - POUSSES ET FEUILLES
HOMARD - FENOUIL - RAISIN - CIBOULETTE

FOIE MI-CUIT - ANGUILLE FUMEE - MAIS - PAIN D'EPICES

COQUILLE SAINT-JACQUES - GNOCCHIS - CHOU-FLEUR ROTI

POIREAUX CONFITS - BEURRE BLANC - BRIOCHE - CAVIAR

CANNELLONIS - POULARD - TRUFFE - FROMAGE REIXAGO

PLATS TURBOT - SAFRAN - CAROTTE - ORANGE
PRINCIPAUX LOTTE - PARMENTIER - SUQUET - POIS GOURMANDS
BAR - CAVA - LEGUMES VARIES - TRUITE GEUFS

AGNEAU - CREME AUX HERBES - AIL ROTI - COURGETTE

FILET DE BEUF - CREME DE FOIE GRAS - CHAMPIGNONS EN TEXTURES

COCHON DE LAIT - LEGUMES RACINES - OIGNON

PREPOSTRES POMME VERTE - CITRON VERT - MENTHE

CITRONNEE - EAU TONIQUE + GIN - MERINGUE

DESSERTS PECHE - MIEL - CARAMEL AU ROMARIN - VANILLE
CHOCOLAT AU WHISKY - NOISETTE - CAFE
MANDARINE - YAOURT - HUILE D'OLIVE

TABLE DE DESSERTS : 5 MINI-DOUCEURS PAR
PERSONNE
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MENU COCKTAIL

Vous souhaitez célébrer votre événement
différemment 7 Nous vous offrons la possibilité de&
préparer un menu comme celui-ci en position
debout.

L’ALIANGCA PREMIUM APERITIF

VERRE DE CAVA ET AMUS DE BIENVENUE
BAR A BOISSONS

CATALAN GILDA

MELON-VERMOUTH

SALADE DE POULPE EN ASPIC

AMANDES MIMETIQUES

COOKIE TOMATE ET ORIGAN
CROUSTILLANTE DE POIVRONS PIQUILLO ET BRANDADE
GATEAU DE MOULES MARINEES

PATE DE POULET

TARTELETTE SALADE RUSSE

CROQUETTE DE VIANDE ROTIE

SOUFFLE DE POMMES DE TERRE FARCIES
BEIGNET BBQ

NOTRE BOMBE DE PEROL ET SAUCE BRAVA
BONBON D'OIGNON

BRIOCHE AUX CREVETTES ROUGES
BRIOCHE VAPEUR AU BACON

TARTARE DE FILET

BOITE D'APERITIF AVEC ANCHOIS

BARS

EPICERIE FINE

JAMBON ET PAIN GRILLE 100% IBERIQUE
FROMAGES CATALANS

GRILLES AVEC 2 TYPES DE BROCHETTES

PLATS
TOMATE - AMANDE - BASILIC - POUSSES ET FEUILLES -

COQUILLE SAINT-JACQUES - GNOCCHI + CHOU-FLEUR
ROTI - CHAPELURE

CANNELLONI - POULET - TRUFFE - FROMAGE REIXAGO

TABLE DES SUCRES
5 MINI-DOUCEURS PAR PERSONNE
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BLANC
VORA LA MAR

Pansa Blanca
Bodega Alta Alella
D.O. Alella

LASURREAL
Sauvignon blanc,
garnacha blanca
Bodega Turdé Negre

D.O. Emporda

TERRA DE GODOS
Albarifio
Bodega Pedralonga
D.O. Rias Baixas

OLIVER CONTI GW
Gewdlrztraminer
Bodega Oliver Conti
D.O. Emporda

CHIVITE LEGARDETA
Chardonnay
Bodega Chivite
D.O. Navarra

FINCA LA GARRIGA

BLANC
Chardonnay
Bodega Peralada
D.O. Emporda

ROSE

INSPIRADOR ROSAT
Garnacha, syrah
Bodega Peralada

D.O. Emporda

CHIVITE LAS FINCAS
Garnacha
Bodega Chivite
D.O. Navarra 3 Riberas

LISTE DES VINS

ROUGE
INSPIRADOR

Cabernet Franc, samsd,
sauvignon
Bodega Peralada
D.O. Emporda

REBELDES
Garnacha negra, syrah
Bodega Rebeldes
D.O. Montsant

LA SALCEDA
Tempranillo
Bodega Vifia Salceda
D.O.Q. Rioja

AMFITRIO
Samsd, cabernet
sauvignon, syrah, merlot
garnacha
Bodega Peralada
D.O. Emporda

ANIMA DEL PRIORAT
Samsd, cabernet
sauvignon, syrah,

garnacha

Bodega Casa Gran del

Siurana
D.O.Q. Priorat

FINCA MALAVEINA
Garnacha negra,
cabernet franc,

cabernet sauvignon
Bodega Peralada
D.O. Emporda
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MOUSSEUX

STARS BRUT NATURE
RESEVA

Macabeu, xarel-lo,
parellada
Bodega Peralada
D.O. Cava

STARS TOUCH OF
ROSE
Garnacha negra, pinot
noir
Bodega Peralada
D.O. Cava

PRIVAT BRUT NATURE
RESERVA

Xarel-lo, macabeu,
perallada, chardonnay
Bodega Privat
D.O. Cava

JULIA BERNET EXSUM
BRUT NATURE
Xarel-lo, chardonnay
Bodega Julia Bernet
D.O. Corpinnat

TAITTINGER BRUT
RESERVA

Pinot meunier, pinot noir,
chardonnay
Bodega Taittinger
A.O.C. Champagne



PRIX, CONDITIONS ET REMARQUES GENERALES

LES MENUS COMPRENNENT

e VERRE DE CAVA DE BIENVENUE, APERITIF ET MENU.

e VINS.

e CARTES DE MENU AVEC LE LOGO DE L'ALIANCA, PERSONNALISEES AVEC LA DATE.
e SITTING LISTE.

e SERVICE DE SERVEUR (1 POUR 10 CONVIVES), MAITRE, CUISINIERS ET CHEF.

e CAFES.

LES MENUS NE COMPRENNENT PAS

e LE LOYER DE L'ESPACE ET LES FRAIS D'UTILISATION DE LA CUISINE, AINSI QUE LES
TENTES, LES GENERATEURS OU L'ECLAIRAGE NECESSAIRES A L'ESPACE.

e LE BAR A BOISSONS OUVERT.

e LE GOUTER DE FIN DE SOIREE.

e LES BARRES SUPPLEMENTAIRES.

e MEUBLES ET VAISSELLE.

e PREPARATION ET DECORATION DE LA CEREMONIE.

e AUTRES PRESTATAIRES (FLEURS, DJ, PHOTOGRAPHE, ETC.)

e TRANSPORT

e TVA A 10 %.

NOS MENUS SONT DONNES A TITRE INDICATIF ET PEUVENT ETRE
PERSONNALISES SELON LES PREFERENCES DU CLIENT. LES PLATS PEUVENT
ETRE INTERCHANGES, MAIS CELA PEUT ENTRAINER UNE MODIFICATION DU

PRIX.

CES PRIX CORRESPONDENT A LA SAISON 2026-2027, MAIS PEUVENT ETRE SUJETS A DES
AUGMENTATIONS ANNUELLES ET AUX VARIATIONS DU MARCHE.

POUR EFFECTUER LA RESERVATION ET CONFIRMER LA DATE DE L'EVENEMENT, UN
ACOMPTE DE 25 % EST REQUIS ET NE SERA PAS REMBOURSABLE EN CAS D'ANNULATION.

L'ALIANCA D'ANGLES



PRIX, CONDITIONS ET REMARQUES GENERALES

A DES FINS DE FACTURATION :

« TRENTE JOURS AVANT LE BANQUET, LE
NOMBRE APPROXIMATIF DE CONVIVES DOIT
ETRE COMMUNIQUE, AINSI QUE LE
VERSEMENT D'UN ACOMPTE DE 50 % DU
PRIX DE L'EVENEMENT, QUI NE SERA PAS
REMBOURSE EN CAS D'ANNULATION
ULTERIEURE.

e LE NOMBRE DEFINITIF DE CONVIVES DOIT
ETRE COMMUNIQUE 10 JOURS AVANT LE
BANQUET, ET 50 % DU SOLDE DOIT ETRE
VERSE. CET ACOMPTE EST NON
REMBOURSABLE EN CAS D'ANNULATION.
TOUTE ANNULATION EFFECTUEE APRES
CETTE DATE SERA FACTUREE
INTEGRALEMENT.

NOUS OFFRONS UNE VERITABLE EXCLUSIVITE
A NOS CLIENTS EN ORGANISANT
UNIQUEMENT UN EVENEMENT PAR JOUR,
GARANTISSANT AINSI UN RESULTAT OPTIMAL.

NOUS SERIONS RAVIS
DE VOUS AIDER A

SI LES LIEUX CHOISIS PAR LES CLIENTS NE
PREVOIENT PAS DE SOLUTION DE REPLI EN

CAS DE PLUIE, LA LOCATION D'UNE TENTE DE CREER LE MENU IDEAL,
PROTECTION SERA NECESSAIRE POUR AINSI QUE DE VOUS
GARANTIR LE BON DEROULEMENT DE CONSEILLER ET DE
L'EVENEMENT. SI LES CLIENTS DECIDENT VOUS ACCOMPAGNER
FINALEMENT DE NE PAS LOUER CETTE TENTE LORS D'UNE VISITE DU
SUPPLEMENTAIRE, NOUS NOUS RESERVONS LIEU/DOMAINE DE

LE DROIT D'ANNULER L'EVENEMENT. VOTRE CHOIX.

L'ALIANCA D'ANGLES



MERCI DE VOTRE CONFIANCE

Nous tenons & vous
remercier infiniment une
fois de plus d'avoir pensé
a0 nous en cette journée si
spéciale.

C'est important pour vous.
Nous travaillerons
ensemble pour faire de
cette célébration un

moment inoubliable

ALEX, CRISTINA ET TOUTE L'EQUIPE
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